Das Résthornchen aus Stuttgart lebt und liebt Kaffee. In seiner Spezialititenkaffee-
rosterei verarbeitet Stefan Dachale ausschliefSlich beste Rohkaffees. Im direkten Handel
achtet er nicht nur auf die Qualitit, sondern auch auf die Nachhaltigkeit seiner Produkte.

GENUSS-
ANLEITUNG

Gewohnlicher Filterkaffee ist schnell zubereitet — nicht jedoch der Spezialititen-
filterkaffee. Eine sorgfiltige Rostung und ein behutsames Mahlen sind ausschlag-
gebend fiir die Filterkaffeequalitdt. Danach wird der Kaffee langsam aufgegossen.
Dabei spielt die Wasserqualitit eine besondere Rolle. Wichtig sind gefiltertes
Wasser und eine Wassertemperatur zwischen 92 und 96 Grad. So kénnen sich
verschiedene Aromen voll entfalten.

Moékuska Caffe ist eine Kaffeerdsterei in Stuttgart, die sich auf hochwertigen Kaffee
abseits des industriellen Mainstreams spezialisiert hat. Den Mdékuska Spezialititen-
kaffee kénnen Sie nun in der Bickerei Clement gemeinsam mit unseren Backwaren
genieflen oder nehmen Sie sich die hochwertigen Mékuska Bohnen aus der Filiale
mit nach Hause.

Testen Sie den Spezialititenkaffee bei uns in ausgewihlten Filialen:

Sie finden die Mékuska Bohnen in unseren Bickerei Clement Filialen:

im Stammhaus im HIT Marke
Ludwigsburger Str. 40 Miihlwiesenstr. 27
74343 Sachsenheim 74321 Bietigheim-Bissingen

FRANK CLEMENT

Bickerei Clement

Frank Clement ist als Bickermeister Experte in
Sachen Backwaren. Seine Leidenschaft fiir Kaffee
bringt er auch in seine Bickerei-Filialen mit ein.

GUTER KAFFEE AUCH
FUR ZUHAUSE

Um Moékuska Caffe auch zuhause richtig genieflen
zu koénnen, benétigen Sie besondere Maschinen,
um den Filterkaffee in bester Qualitit zu mahlen
und aufzugieflen.

Wir empfehlen:

Moccamaster Kaffeemaschine
Ca. 185,00 €

Wilfa Svart Aroma-Kaffeemiihle
Ca. 130,00 €

Weitere Produkte finden Sie unter:
mokuska-caffe.de



